
 
BBQ52 Workshop Basistechnieken 

 
De Workshop Basistechnieken is onze uitgebreide introductieworkshop als je alles uit je Big Green 
Egg of andere kamado wilt halen. Deze workshop vormt de basis voor onze predikaat 
“Gecertificeerde Workshop Leader Big Green Egg”. De focus ligt op het uitleggen en ervaren van 
de belangrijkste basistechnieken op een kamado.  
 
De workshop duurt ca. 3,5 uur. Aanbod komt onder meer: 
 

• Werking van een kamado 
• Houtskoolkeuze 
• Aansteken 
• Temperatuursbeheersing 

 
• Over rookhout 
• Smaakmakers: over dry rub, pekelen en marineren 
• Vlees vs groenten en fruit 

 
• Koudroken 
• Warmroken  
• Direct grillen  
• Indirect grillen 
• Low & Slow (uitleg) 
• Pizza en brood bakken in je kamado (uitleg) 

 
Voor die uitleg maken we een aantal eenvoudige gerechten met verschillende technieken. 
 

• Koudgerookte rode zalm  
Koudgerookte boter   

• Warmgerookte zalm 
• Kortgeroosterde Iberico secreto 

Gegrilde maïs 
• Gegrilde runderbavette 

Gegrilde seizoensgroenten 
 
OPTIONEEL, alleen bij voldoende tijd: 

• Gegrilde ananas 
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